
Weihnachtsmenü / Buffet 2025 am 01. Weihnachtstag von 

11:30 – 15:00 Uhr 
 

Törtchen vom hausgeräucherten Lachs mit Preiselbeer-Meerretticheis 

oder 

Vegetarisch: Lauwarm geschmorter Hokkaido-Kürbis mit Parmesanchip und Preiselbeer-

Meerretticheis 

 

*** 

Buffet 

 

Süßkartoffelsüppchen mit getrockneten Pflaumen 

 

*** 

Wildbraten aus der Düshorner Jagd mit Steinpilzsauce 

 

Brust und Keule von der Barbarieente mit Orangen-Vanillesauce 

 

Schweinefilet im Speckmantel mit Mandelsauce 

 

Nordatlantischer Schellfisch mit Senf-Dillsauce 

 

Ratatouille-Lasagne mit Gorgonzola (vegetarisch) 

 

Rotkraut mit Mirabelle, Rahmspitzkohl, Buttergemüse 

Miniklößchen mit Brösel, Pommes dauphines, Mascarpone-Schupfnudeln mit Schnittlauch 

*** 

Dessertteller (serviert) 

Nougatmousse mit Krokant und Brombeerkompott 

 

 

€ 48,50 inkl. Empfangssekt / Kinder 6-12 Jahre 50 % 

(bitte bei Reservierung Alter angeben!!) 

 

 

 

 

 

 

 

Oder auch to go zum Selbst Warmmachen (20. – 23. + 25. Dezember 2025) 

Ausgabe der Boxen vormittags oder nach Vereinbarung !!! 

Vorspeise, Suppe, Hauptgang nach Wahl (kein Fisch!) und Dessert 

85,00 für 2 Personen inkl. einer Flasche Wein 

 


